COTES DU RHONE BLANC 2011

ENCEPAGEMENT : ELEVAGE :

100% Grenache 3 mois, 10% en barriques neuves, et 90% en cuve inox.
TERROIR : EMBOUTEILLAGE :

Sols silicieux blonds Filtration minimale pour conserver le caractére naturel de

la vinification.
LEVURES :
Naturelles (indigenes)

VINIFICATION :
Thermovinification a froid en cuve inox pour I' extraction des
ardmes floraux et d' agrumes.

DEGUSTATION :
La robe : élégante, d'un jaune clair aux reflet doré.
Le nez : arbmes assez puissants sur des notes de pamplemousse, accompagnés d'une subtile note boisée.
La bouche : frais et fruité, le palais se montre ample sur des notes de poire et fleur blanche, une finale légerement vanillée.
viendra apporté une belle longueur en fin de bouche.
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